
PRINCIPALES
TIERRA TINTA BURGER 200                                        $265
Carne de Ribeye al grill, queso cheddar, jitomate, 
mostaza dijon, alioli, cebolla caramelizada y 
lechuga italiana, acompañada de papas a la francesa.

    “CHISGUETE BLEND”

RÓBALO Y CAMARÓN AL LIMÓN 350                    $395
CON SHALLOT
Róbalo y camarón U-8, con ghee de shallot y limón 
amarillo, acompañado con espinacas, jitomate 
cherrys con almendra tostada. 

     “TAROT ROSADO”

SALMÓN A LA TOSCANA  200                                    $375
Salmón en salsa cremosa de jitomate deshidratado, 
espinacas y queso de cabra con verduras salteadas.

     “CORTEZA CHARDONNAY”

POLLO MEDITERRANEO 200                                      $325
Pechuga de pollo al grill, marinado con yogur, 
ajo y menta, acompañado con ensalada con cherrys, 
pepino y cebolla morada.

      “CORTEZA CHARDONNAY”

CHAMORRO 4 CHILES 350                                      $365
Chamorro de cerdo cocido lentamente durante 
6 horas, bañado con un adobo de 4 chiles, 
acompañado de papa a la mantequilla.

     “CHISGUETE WHITE”

PASTAS
SPAGHETTI AL PESTO 250                                          $255
Spaghetti con pesto de albahaca y queso 
parmesano.

     “CHISGUETE WHITE” 
                                     
PASTA MACHA CON CAMARONES 250                   $255
Spaghetti con crema de balsámico, cebolla 
caramelizada y salsa de nuez de la India con 
arándanos y camarones salteados.

     “CORTEZA ROSADO

PIZZA 
PIZZA TINTA                                                                    $285
Peperonni, parmesano y queso mozarella.

PIZZA ROSÉ                                                                     $295
Jamón serrano, parmesano y 
reducción balsámica. 

PIZZA BLANCA Y PERE                                                $295
Salsa cremosa de queso azul con pera, 
tocino ahumado, romero y un toque de
miel de maple.

PIZZA JAMÓN Y CARCIOFI                                        $295
Con jamón, alcachofa y cebolla caramelizada.

PIZZA FORMAGGI Y PANCETA                                  $295
Queso mozzarella, azul, cabra, brie, parmesano, 
provolone y tocino con reducción balsámica.  

MENÚ INFANTIL
TENDERS DE POLLO                                                     $115
Crujientes tenders de pollo frito acompañados 
de papas a la francesa.

SPAGHETTI AL BURRO Y PARMESANO                   $115
Spaghetti a la mantequilla con queso parmesano.

BOLA DE HELADO                                                            $35                                      
Preguntar por sabores disponibles.

POSTRES
TARTA DE CHOCOLATE                                                $105
Tarta base de cacao con mousse 
de chocolate y helado.

CRUMBLE  DE CHABACANO                                      $105
Pasta fina de mantequilla, mermelada de 
chabacano y crumble, con helado.

PAY DE NUEZ                                                                  $105
Base fina de mantequilla, relleno de nuez
pecana con helado.

PASTEL DE ZANAHORIA                                               $105 
Pastel de zanahoria especiado con helado.

TARTA DE MANZANA                                                    $105
Pasta de hojaldre rellena de manzana 
caramelizada con helado.

CRÈME BRÛLÉE DE CARDAMOMO                           $135
Y CHARDONNAY 
Crema quemada de cardamomo, 
vainilla, reducción de chardonnay, 
aceite de oliva y sal de mar.

CORTESCORTESCORTES   CORTES 

Todos nuestros cortes son
asados al momento.
Tiempo aproximado de
preparación 30 minutos.

Todos nuestros cortes
están acompañado de
guacamole, papa gajo y
salsa de la casa.

RECOMENDACIÓN MARIDAJE; TODOS LOS CORTES SE
RECOMIENDAN CON VINO TINTO “CHISGUETE TINTO Y

CORTEZA CABERNETS”

al carbón

         CALIDAD PRIME BEEF

UN CORTE Y UN TINTO ¡ES EL CIELO!

ARRACHERA 350                                                       $395

PICAÑA 350                                                                     $465

RIBEYE A LA SAL 350                                                $665

ORDEN DE GUACAMOLES 150                                      $35

         CALIDAD CHOICEgr

         CALIDAD CHOICEgr
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ALIMENTOS



TABLAS DE QUESOS

Jamón serrano, jamón ahumado, salami, combinación
de quesos, frutas secas, ate, uvas, fresas, pasas con
chocolate y nueces de la India.
                                                             
 
DE 2 A 3 PERSONAS                                                      $645
DE 4 A 5 PERSONAS                                                  $1,090

¡Merece foto!

RECOMENDACIÓN MARIDAJE CON LA DEGUSTACIÓN DE 3 VINOS 
“CHISGUETE WHITE, CORTEZA ROSADO Y CORTEZA CABERNETS”

ENTRADAS
  

PAPAS TRUFADAS 300                                                  $115
Papas a la francesa con aceite de trufa, 
parmesano y perejil fresco.

    “CHISGUETE WHITE ”
                                                                   
TRUCHA ARCOIRIS 100                                                $195
Trucha arcoíris ahumada, con alioli de apio y limón.

    “CHISGUETE WHITE ”

TÁRTAR DE SALMÓN 100                                            $195
Cubos de salmón fresco con manzana verde, 
marinados con limón y con chicharrón de serrano.

    “CHISGUETE WHITE ”

AGUACHILE DE CAMARÓN 150                                $195
Camarones en corte mariposa, marinados en 
limón y chile serrano. Sobre una cama de pepino 
y cebolla morada.

    “CHISGUETE WHITE ”

PAPAS A LA FRANCESA 300                                          $90                                                                   gr

gr

gr

gr

gr

CHISTORRA AL VINO TINTO 150                               $195
Chistorra asada con demi-glace de Vino 
Merlot Tierra Tinta.

    “CHISGUETE BLEND”

CARPACCIO DE ALCACHOFA 150                             $195
Corazón de alcachofa, gratinado con parmesano 
y perejil fresco.

    “CHISGUETE WHITE”

PROVOLONE AHUMADO 150                                     $195
Queso provolone ahumado asado, con mermelada 
de chabacano Tierra Tinta.

    “CHISGUETE WHITE”

BROCHETAS DE SIRLOIN                                             $265
Tres brochetas de sirloin, tocino y tapenade de 
jitomate deshidratado con aderezo de yogur griego.

    “CORTEZA ROSADO”

TACOS DE RIBEYE CON TUÉTANO 250                   $265
Finos trozos de ribeye dorados, con tuétanos al grill,
acompañado con papa, cebolla y nopal asado.

    “CORTEZA ROSADO”
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3 piezas

ENTRADAS

ENSALADAS
ENSALADA BLUE                                                            $175
Lechuga italiana, nuez de la India tostada y
tocino con aderezo cremoso de queso azul.
                                                         
ENSALADA CAPRESE                                                    $175
Jitomate fresco, mozzarella fresca, pesto de 
albahaca y reducción de balsámico.        

ENSALADA CÉSAR                                                         $185
Lechuga mini romaine, con queso parmesano, 
crutones y aderezo César Tierra Tinta.

ENSALADA FRESA Y UVA                                             $195
Lechuga y espinaca, con queso feta, fresas, uvas, 
jitomate cherry y nuez caramelizada, con 
vinagreta de merlot y jamaica.
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